Lieferung kostenlos!
ab 40,00 € Netto Warenwert
liefern wir mit unseren Fahrzeugen
5 Tage in der Woche
bis vor Inre Ladentlr und wenn Sie
winschen auch weiter.

Entsorgung mit Plus!
Selbstverstandlich entsorgen wir als
zertifizierter Entsorgungsfachbetrieb

auch Ihr verbrauchtes Ol und Fett.
Verschenken Sie kein Geld!

Wir nehmen lhr Alt6l und -fett

in Zahlung.

Keine Anfahrtspauschale und kein Behalterpfand!
Behalter von 10 - 1.000 Liter.
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. Uberwachungszertifikat
- . il o ¢ \ Entsorgungsfachbetrieb
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Zertifikatsnummer: Z|

Beratungsbhedarf?
Wir helfen Ihnen, das fir Sie optimale

Ol und Fett zu finden. Vereinbaren Sie
noch heute einen Termin;

Telefon 039955. 20 241

Inhaberin Marion Bolda
DorfstraBe 41 - 17153 Jiirgenstorf OT Krummsee
Mobil 0171 5 41 29 85 - Fax 039955. 20 287
eMail pbolda@bolda-oele-fette.de
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BOLDA
Oele & Fette

lhr Partner fur Pflanzenole & -fette

BERATUNG - VERKAUF
SERVICE - ENTSORGUNG

zertifizierter Entsorgungsfachbetrieb



BOLDA - lhr Partner in Sachen Speiseole und Fette

Rapsol

Mecklenburger Rapsol

Art.-Nr. 2310, 10 Liter

100% pflanzlich

Reich an Vitamin A und ungeséttigten
Fettsduren. Bestens geeignet fir die
Zubereitung von Salaten, Mayonnaisen
und Dressings, zum Backen, Braten und Frittieren.

FRILETTE Superbe mit Butteraroma
Art.-Nr. 2610, 10 Liter

Art.-Nr. 2610-2, 2 Liter

Geeignet zum Braten, Backen und
Zubereiten von feinen SoBen.

90% ungeséttigte Fettsauren.

Ist aus ungehértetem Pflanzenfett,
ohne Salz und Wasser hergestellt.
Nicht zum Frittieren geeignet!!!

PORA Butter

Art.-Nr. 2602, 2 Liter
Vollraffiniertes Rapsol

mit Butteraroma

eignet sich ideal zum Braten,
Kochen und Diinsten

Frittierol
-
PORA Frittierdl
Art.-Nr. 3913, 10 Liter -
Vollraffiniertes Rapsol mit Zusatz e [ 34

fr hohe Hitzestabilitat und
verlangerte Einsatzzeiten

Mecklenburger Longlife Frittierol r
Art.-Nr. 3916, 10 Liter

aus rein pflanzlichen Olen, geruchs-

und geschmacksneutral, hohe Standzeit,
frei von Palm-, Soja- und Erdnussol
Cholesterinfrei

Mecklenburger Premium Frittierol _
Art.-Nr. 3919, 10 Liter »
100% fllssig und pflanzlich,

extrem lange Lebensdauer,

hitzebestandig bis 220°C,

minimale Geruchs- und Rauchentwicklung,
minimale Fettaufnahme der Produkte,
weniger als 1 % Transfettsduren

Sonnenblumenol

SUMMUM Sonnenblumendl ,g~
Art.-Nr. 2405, 5 Liter

Premium OI, sehr reich an ungesattigten .
Fettsduren. Zum Braten, Frittieren und :
Backen bestens geeignet. m
Aber auch flr die Zubereitung von e |
Dressings und Mayonnaisen sehr zu empfehlen.

Olivenol

Bratoliv

Art.-Nr. 5136, 2 Liter

ideal fur kalte und warme Kiiche

zum Kochen, Backen, Braten, Frittieren
und flr mediterane Salate

spritzt kaum beim Braten und Grillen

Extra Virgine

Art.-Nr. 5141, 1 Liter

Olivendl aus der ersten Pressung
(,vergine® oder ,extra vergine)

hat jedoch ein so ausgesprochenes Aroma.
Flir Salate oder Dressing sehr gut geeignet.

Zubehor

Trichter
Art.-Nr. 9310, 1 Stilick
zum Einfullen der Altfette

Friteusenfilter

Art.-Nr. 9340, 1 Stlick
zum téglichen Reinigen
von Frittierol oder -fett,
spllmaschinengeeignet




